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Urzadzenie do produkcji popcornu typu:
#2121 ECONO-POP 140z.

Ostrzezenie: Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje i postepowad zgodnie z jej zaleceniami. Nie nalezy obstugiwac urzadzenia bez zapoznania sie
z instrukcja.

Producent: Importer:

GOLD MEDAL PRODUCTS CO. CORNICO Snack Food Service Sp. z 0.0.
10700 Medallion Drive Os. 3 Maja 5a/10

Cincinnati, OHIO 45241-4807 Tel: 577-559-668

U.S.A. NIP: 649-231-66-56

Nazwa urzadzenia i producent:

Urzadzenie do produkcji popcornu typu # Econo Pop 14 oz.
Producent: GOLD MEDAL PRODUCTS COMPANY

10700 Medallion Drive, Cincinnati, OHIO, U.S.A.

Opis urzadzenia, gtéwne czesci i dane techniczne.
Urzadzenie do produkcji popcornu - urzgdzenie sktada sie z dwdch oddzielnych czesci:

a) przeszklony pojemnik - w dolnej czesci grzanie zapewnia urzadzenie grzewcze i silnik,

ktory pompuje ciepto do pojemnika. W gérnej czesci pojemnika zainstalowane zostato oswietlenie.
Pod gdrng pokrywa pojemnika znajduje sie silnik napedowy mieszadta, wentylator, uktad filtréw
maszyny z silnikiem, przednie oswietlenie maszyny i panele sterowania.

b) metalowy kociotek - umieszczony w srodku przeszklonego pojemnika, zawieszony na dwéch
nosnikach, ktére umozliwiajg ruch obrotowy wzgledem osi. Kociotek ma podwdjne dno, w ktérym
znajdujg sie dwa elementy grzewcze i termostaty. Ponadto kociotek posiada u géry lejek - otwor do
automatycznego dozowania ciektego oleju.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA ECONO-POP:

Wymiary: szeroko$¢ 70 cm x wysokosé 91 cm x gtebokos¢ 52 cm
Waga: 42 kg

Moc/Napiecie: 2200W/230V-50Hz

Elementy grzewczy kociotka: 1420W

Element grzewczy zamontowany przy wentylacji: 400W

Dolny silnik wentylacyjny: 230V-50Hz, 0,59A




Silnik mieszadta: 230V-50Hz, 0,40A

Oswietlenie: 75W

Wentylator gérny: 230V-50Hz, 0,59A

Zalecane proporcje: 1 porcja = ok. 400 g kukurydzy
164 ml oleju
10 g soli

Materiaty wykorzystane do produkcji urzadzenia.

Obudowa urzadzenia jest wykonana z zaroodpornego szkta, wytrzymatego i bezpiecznego do
temperatury wynoszacej 405 ° C. Kociotek i cata obudowa sg wykonane ze stali nierdzewnej,
natomiast drzwiczki ochronne ze szkta organicznego.

Panel sterowania

PRZELACZNIK "LIGHTS" - SWIATLO

ON: wtagczanie swiatfa i wtgczanie funkcji grzania pojemnika
OFF: wytgczanie swiatta i wytgczanie funkcji grzania pojemnika

PRZEtACZNIK "KETTLE HEAT" — PODGRZEWANIE KOCIOtKA
ON: wiaczanie funkcji grzania kociotka
OFF: wytgczanie funkcji grzania kociotka

PRZELACZNIK "KETTLE MOTOR" — SILNIK MIESZADtA
ON: wiaczanie silnika mieszadta w kociotku
OFF: wytgczanie silnika mieszadta w kociotku

Przeznaczenie.
Urzadzenie stuzy wytacznie do produkcji prazonej kukurydzy - popcornu o stonym smaku.
Poszczegdlne warianty typdw urzgdzen rdznig sie wygladem i rozmiarem.

To urzadzenie jest zaprojektowane i sprzedawane w celach komercyjnych wytgcznie osobom
przeszkolonym w zakresie jego obstugi. Przeznaczone do uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie do
uzytku domowego.

Przebieg procesu produkcji popcornu.

Proces prazenia kukurydzy odbywa sie w wyjmowanym dwusciennym kociotku, wyposazonym
w mieszadto elektryczne i elementy grzewcze sterowane termostatami. Ziarna kukurydzy prazone sg
w oleju kokosowym z dodatkiem aromatéw. Podczas procesu podgrzewania kukurydza rozpoczyna sie
prazy¢ i wypadad z kociotka do pojemnika. Pod koniec fazy pracy kociotek jest oprézniany poprzez
przechylenie. Operator urzadzenia musi zwrdci¢ uwage na ciggte napetnianie kociotka, pamietajac
o wytgczaniu go tak, aby pusty kociotek nie przegrzewat sie miedzy prazeniem.

Instrukcja obstugi — prazenie.

1) Wiacz grzanie kociotka

2) Wtacz funkcje mieszadta w kociotku/ sytemu filtracji.

3) Wtacz grzanie pojemnika i jego o$wietlenie.

4) Jesli kociotek zostanie podgrzany do wystarczajgcej temperatury (ok. 10 minut lub po




uruchomieniu alarmu), nacisnij przycisk automatycznego dozowania oleju. Wt6z do kociotka miarke
kukurydzy i miarke soli FLAVACOL.*

5) W ciggu 2-3 minut kukurydza peknie, a gotowy popcorn wypadnie z kociotka. Kiedy dzwiek pekania
ziaren ustanie lub jest sporadyczny, odwrd¢ kociot, aby reszta jego zawartosci dostata sie do
szklanego pojemnika. Powtarzaj proces okresowo. Podczas produkcji konieczne jest oprdznienie
szuflady na rozpakowang kukurydze pod zasobnikiem. Jesli zdecydujesz sie przerwac prace, pozwodl,
aby prazeniu ulegta ostatnia dawka, ale wytacz ogrzewanie kociotka mniej wiecej w potowie procesu
prazenia. Oprdznij kociotek i wlej do niego niewielka ilo$¢ ttuszczu kokosowego, aby ostygt wraz z
obracajgcym sie mieszadtem. Po ostygnieciu kociotka wlej cieptg wode i poczekaj, az kociotek
ostygnie.

* (oryginalne miarki do sktadnikéw sg dostarczane z kazdg maszyng)

Czyszczenie i konserwacja.

Odfacz urzadzenie od zasilania. Upewnij sie, ze urzadzenie jest chtodne i gotowe do czyszczenia oraz
konserwacji. Wytrzyj obudowe kociotka wilgotng sciereczkg po kazdym dniu roboczym. Wyczysé
wewnetrzng miske kociotka konwencjonalnym niskopoziomowym detergentem do odttuszczania.
Czyszczenie odbywa sie w razie potrzeby, ale podczas pracy z zywnoscig najlepiej wykonywac tg
czynnos¢ codziennie po pracy. Wlej 0,2 do 0,5 litra wody i detergentu do kociotka, doktadnie umyj
wewnetrzng miske, w ktdrej prazona jest kukurydza. Jesli wewnetrzna miska jest silnie zabrudzona
ttuszczem i cukrem, mozesz na krétko wiaczyé ogrzewanie kociotka, ale tylko do momentu, az woda
nie zacznie wrzec, a nastepnie wytgczy¢ ogrzewanie, woda moze sie przelac i uszkodzi¢ potaczenie
elektryczne znajdujgce sie na spodzie urzadzenia. Jesli woda w kociotku jest mocno zabrudzona,
mozesz jg wylac i powtdrzy¢ procedure, az bedziesz zadowolony ze stanu czystosci. Po zakoriczeniu
poczekaj, az kociotek ostygnie, wytrzyj wewnetrzng miske do sucha, a zewnetrzng miske wyczysc
wilgotng szmatkay. Czyszczenie pojemnika jest prostg czynnoscig, do jego czyszczenia uzywaj
higienicznych srodkéw czyszczacych, ktére dobrze usuwajg ttuszcz. Na koniec wyczys¢ wszystko czysty
cieptg wodg za pomocg szmatki. Nigdy nie wlewaj wody do pojemnika i upewnij sie, ze gniazdo lampy
elektrycznej na gérze urzadzenia i na dole urzadzenia nie styka sie z wodg w miejscu podfgczenia
elementdéw grzewczych. Do czyszczenia czesci uzywaj produktow higienicznych. Zalecamy stosowanie
gumowych rekawiczek. Uwaga, czesci elektryczne maszyny nie mogg mie¢ kontaktu z wodg!

Wskazowki bezpieczenstwa:

Podczas prazenia doktadnie sprawdz, czy wszystkie funkcje urzgdzenia dziatajg poprawnie. Sprawdz
funkcje obrotu mieszadta. W przypadku awarii lub przerwy w zasilaniu nalezy natychmiast wytgczy¢
grzanie kociotka, oprdéznic jego zawartosé i dodad troche ttuszczu. Po schtodzeniu wlej troche wody do
kociotka. Nigdy nie wlewaj wody do gorgcego kociotka! Dolna czes¢ kociotka nie moze mie¢ kontaktu
z wodag! Do jego czyszczenia nie uzywaj silnie zrgcych detergentéw! Uzywaj detergentéw
odpowiednich do czyszczenia sprzetu spozywczego. Do czyszczenia nie uzywaj twardych lub
metalowych przedmiotéw, piasku czy drutu! Nie ingeruj w elektryczne czesci maszyny i chron je przed
zamoczeniem! Dotkniecie powierzchni kociotka moze spowodowaé poparzenia, gdy urzadzenie jest
wigczone. Przed obstugg i czyszczeniem odtgcz urzadzenie od zasilania. Nie wlewaj zimnej wody do
gorgcego kociotka. Nie przenos kociotka za metalowy przewdéd ochronny.

Okres gwarancji, serwis, naprawa.
Okres gwarancji na sprzet udzielany jest na 12 miesiecy od daty zakupu urzadzenia i serwisu

posprzedaznego przez CORNICO Snack Food Service Sp. z 0.0., w centrali w Bratystawie. Gwarancja
dotyczy wytgcznie wad spowodowanych przez producenta (wady materiatowe, wady funkcjonalne itp.)




i obejmuje tylko wtedy, gdy urzadzenie byto uzywane zgodnie z instrukcjg i podtagczone do wtasciwego
napiecia. Warunki gwarancji:

1) Gwarancja udzielana jest pierwszemu nabywcy tego urzadzenia (kazdemu, kto kupit sprzet od
firmy i zostat przeszkolony w zakresie obstugi urzadzenia).

2) Naprawy gwarancyjne sg wykonywane przez autoryzowanego sprzedawce.

3) Gwarancja jest przedtuzana o czas naprawy gwarancyjnej.

4) Gwarancja traci waznos¢, jezeli wady zostaty spowodowane przez:

- transport

- wypadek

- nieuniknione wydarzenie (kleska zywiotowa)

- wymuszona lub niewtasciwa ingerencja w sprzet

- nieprawidtowe uzytkowanie i nieodpowiednia konserwacja

5) Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy zuzywajace sie podczas eksploatacji:
(tozyska, kota zebate, zarowki ...).

6) Firma nie ponosi odpowiedzialnosci za wady spowodowane uzyciem innych produktéw niz tych
zalecanych (jest to gtownie specjalna sol FLAVACOL). Zwykta sél powoduje zatkanie mosieznej tulei,
a tym samym zatarcie osi, co wptywa na dalsze czyszczenie i sposdb czyszczenia!ll

Klient sktadajgc reklamacje musi przedstawic¢ wazng karte gwarancyjng, opis wady lub inne wymagania
oraz dokfadny adres nadawcy (w przypadku reklamacji zdalnej), do ktérego urzgdzenie ma zostac
wystane. Reklamowane czesci muszg by¢ odpowiednio oczyszczone. W przypadku nieprzestrzegania
tych warunkdw zostanie naliczona niezbedna do reklamacji ustuga wykonana na urzadzeniu.
Czesci zamienne do urzadzen sg importowane bezposrednio od producenta firmy GOLD MEDAL
Products Co. USA.

Centrum serwisowe.

Ustuga realizowana jest w siedzibie importera pod adresem:

CORNICO Snack Food Service Sp. z 0.0. TEL: 577-559-668
Os. 3 Maja 5a/10 e-mail: cornico@cornico.pl
42-445 Szczekociny
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